Nel vino Pepe c’e la Vita dentro....

Stefania Pepe sta dando il massimo per produrre uno dei migliori vini del
mondo, rispettando:

« “l'equilibrio perfetto regalatoci dalla Natura”

I’Arte di “fare il Vino” tramandata da quattro generazioni
I'ambiente che ci circonda
la nostra salute!

Iniziamo dalla terra ... coltivata secondo i metodi di Agricoltura Biologica e
Biodinamica, cioeé:

senza l'uso di OGM, di concimi chimici di sintesi, di fitofarmaci, di pesticidi
prevenzione piuttosto che cura della malattie, effettuando trattamenti con
polvere di zolfo ed acqua ramata

impiego di insetti predatori per la lotta ai parassiti, e trappole a feromoni

(metodo della confusione sessuale)

uso di concimi “naturali® (pollina, letame...)

inerbimento e sfalciatura delle erbe per fornire le sostanze necessarie alla
perfetta ed armonica crescita della vigna

In particolare con I’Agricoltura Biodinamica:
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W

studiamo la connessione interattiva tra I'uomo e le forze cosmiche per
migliorare la qualita e la vitalita degli alimenti.

. “risvegliamo” il terreno con l'uso di preparati biodinamici (per prevenirne

I'impoverimento), il corno-letame.

. lavorazioni “soffici” o assenti.
. rotazione delle colture (per far riposare e rivitalizzare il terreno). Seguiamo

le fasi lunari per decidere la tempistica ottimale per la coltivazione del
terreno, vinificazione, travasi ed imbottigliamento.



